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Szanowny Panie,

w odpowiedzi na Panskie zapytanie z dnia 8 kwietnia 2019r. przesylam kopie Protokolu Kontroli
Sanitarnej nr 74/HZ/19 przeprowadzonej przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Kamiennej Gorze, ktory zawiera wykaz stwierdzonych usterek i nieprawidlowosci oraz
nafozonych kar. Z uwagi na ochrong danych osobowych nazwiska ukaranych zostaly
zanonimizowane.

Termin usunigcia usterek zostal wyznaczony do dnia 31.08.2019r. zgodnie z decyzjg
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Kamiennej Gorze nr 103/2019 z dnia
10 kwietnia 2019r. (réwniez w zalaczeniu). O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci jestesmy
zobowigzani zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu
3 dni od daty wyznaczonego terminu. Nastepnie Inspektor dokonuje kontroli sprawdzajacej

wykonanie obowigzkow wynikajacych z decyzji.

Sporzadzit:

Intendent ZSP w Lubawce
Gabriela Jakubas

tel. /75/ 74 11 762
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Kamienna Goéra, dnia 10 kwietnia 2019 roku

HZ.5045.325.02.2019
WPLYHELO
1204 2019 Dyrektor
e Zespotu Szkot Publicznych
—— Yy ul. Mickiewicza 4
e 58-420 Lubawka

DECYZJA NR.192 2010

Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kamiennej Gérze po zapoznaniu si¢ z trescia
protokotu kontroli sanitarnej Nr 74/HZ/19 z dnia 19.03.2019r. przeprowadzone] przez przedstawiciela
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Kamiennej Gorze - dziatajac na podstawie:
art. 27 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019 roku
poz. 59, tj. z pézn.zm.), art. 104 Kodeksu postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2018 roku
poz. 2096, tj. z p6zn.zm.); art. 59 ust 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. z 2018 roku poz. 1541, z p6zn. zm.), Zatacznika Il rozdziat I ust 1 lit £ rozporzadzenia
(WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny
srodkéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30 kwietnia 2004r.z pézn. zm.), Rozdziatu 1 art. 5
rozporzgdzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w Sprawie
higieny srodkéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30 kwietnia 2004r. z poZn. zm.),
nakazuje wykonanie obowigzkéw w:

P. Dyrektor Zespotu Szkét Publicznych, ul. Mickiewicza 4, 58-420 Lubawka

1. Zapewni¢ prawidiowe warunki mycia warzyw i owocow w przygotowalni wstepne;j tj.
dostosowa¢ wielkoéé komor basenu do mycia owocéw i warzyw do wielkosci produkc;ji.

2. Usungé slady korozji oraz zapewnicé tatwa do czyszczenia, mycia i dezynfekcii
powierzchnie podrecznego urzadzenia chiodniczego znajdujacego si¢ w kuchni
wiasciwej.

3. Wymieni¢ lub zapewnié fatwa do utrzymania w czystosci powierzchnie taboretu przy
stanowisku wydawania kompot6w.

4. Wymieni¢ lub zapewni¢ latwa do utrzymania w czystosci powierzchnie blatu
podrecznego stotu w zmywalni naczyn stofowych.

5. Zapewni¢ prawidtowe warunki ociekania naczyn kuchennych i sprzetu produkcyjnego —
Wyposazy¢ stanowisko w prawidiowy ociekacz.

6. Zweryfikowaé system HACCP w obszarze ~Kwalifikacje i szkolenia personelu.

Termin wykonania: pkt1,2,3,4,5,6dodnia 31 sierpnia 2019r.
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Dnia 19.03.2019r. zostala przeprowadzona kompleksowa kontrola w Stolowee Szkolne]
ul. Mickiewicza 4, 58-420 Lubawka. Podczas kontroli stwierdzono nieprawidiowosci, szczegbtowo
okreslone w protokole kontroli sanitarnej nr 74/HZ/19, z dnia 19.03.2019r. pozostawionym stronie.
Dnia 26.03.2019r. Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kamiennej Gorze wydat zawiadomienie
0 wszczeciu postepowania administracyjnego, ktére dostarczono stronie za zwrotnym potwierdzeniem.

W czasie kontroli sanitarnej przeprowadzonej w ww. zaktadzie stwierdzono:

1. Brak prawidlowych warunkéw mycia warzyw i owocéw w przygotowalni wstepnej.
Nieprawidlowos$¢ ta stanowi naruszenie:

Rozdziatu 11 art. 5 rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny $rodkéw spozywcezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30 kwietnia 2004r.
z péZn. zm.), zg. z ktérym przedsiebiorcy sektora spozywczego opracowuja i utrzymujg procedury
na podstawie zasad systemu HACCP oraz dokonuja weryfikacji systemu, w celu zapewnienia
bezpieczenstwa $rodkéw spozywcezych.

2. Trudna do czyszczenia, mycia i dezynfekcji, ze Sladami korozji powierzchnia podrecznego
urzadzenia chlodniczego znajdujgcego sie w kuchni wiasciwej.

Nieprawidtowos¢ ta stanowi naruszenie:

Zatacznika II rozdziat 1T ust 1 lit f rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004r.
z pdzn. zm.), zg. z ktérym powierzchnie (wraz z powierzchniami wyposazenia) w obszarach, w ktorych
pracuje sie z zywnoscia, a w szczegblnosci te pozostajace w kontakcie z zywnoscig musza by¢ w dobrym
stanie i musza byé latwe d czyszczenia, w miare potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania
gtadkich, zmywalnych, odpornych na korozje oraz nietoksycznych materialéw.

3. Trudna do utrzymania w czystoSci powierzchnia taboretu przy stanowisku wydawania
kompotow.

Nieprawidiowos¢ ta stanowi naruszenie:

Zatacznika TI rozdziat I ust 1 lit f rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004r.
z pozn. zm.), zg. z ktérym powierzchnie (wraz z powierzchniami wyposazenia) w obszarach, w ktérych
pracuje sie z zywnoscia, a w szczegblnodei te pozostajace w kontakcie z zywnoscia muszg by¢ w dobrym
stanie i muszg by¢ latwe d czyszczenia, w miare potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania
gladkich, zmywalnych, odpornych na korozje oraz nietoksycznych materiatéw.

4. Trudna do utrzymania w czystoSci powierzchnia blatu podrecznego stolu w zmywalni naczyn
stolowych.

Nieprawidtowos¢ ta stanowi naruszenie:

Zatacznika II rozdziat 11 ust 1 lit f rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004r.
z pézn. zm.), zg. z ktdrym powierzchnie (wraz z powierzchniami wyposazenia) w obszarach, w ktérych
pracuje sie z zywnoscig, a w szczegdlnosci te pozostajgce w kontakcie z Zywnoscig muszg byé w dobrym
stanie i muszg by¢ latwe d czyszczenia, w miarg potrzeby, do dezynfekcji. Wymaga to stosowania
gladkich, zmywalnych, odpornych na korozje oraz nietoksycznych materiatow.

5. Brak zapewnienia prawidlowych warunkéw ociekania naczyn kuchennych i sprzetu
produkeyjnego.

Nieprawidtowo$¢ ta stanowi naruszenie:

Rozdziatu II art. 5 rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiege i Rady z dnia
29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny $rodkow spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30 kwietnia 2004r.
z pozn. zm.), zg z ktérym przedsiebiorcy sektora spozywczego opracowuja i utrzymujg procedury
na podstawie zasad systemu HACCP oraz dokonuja weryfikacji systemu, w celu zapewnienia
bezpieczenstwa srodkéw spozywezych.




6. Brak weryfikacji system HACCP w obszarze ,, Kwalifikacje i szkolenia personelu.
Nieprawidiowos¢ ta stanowi naruszenie: _
Rozdziatu 11 art. 5 rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30 kwietnia 2004r.
z pézn. zm.), zg. z ktérym przedsiebiorcy sektora spozywczego opracowujg i utrzymujg procedury
na podstawie zasad systemu HACCP oraz dokonuja weryfikacji systemu, w celu zapewnienia
bezpieczenstwa Srodkow spozywczych.

W tym stanie rzeczy, majac na wzgledzie bezpieczenstwo zywnosci i ochrong zdrowia ludzkiego
oraz z uwagi na fakt, ze stwierdzone uchybienia stanowia naruszenie ww. przepiséw prawnych nalezato
orzec jak w sentencji decyzji.

Pouczenie

Od niniejszej decyzji stuzy odwolanie do Dolnoslaskiego Pafistwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego we Wroclawiu za poérednictwem Pafistwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Kamiennej Gorze wterminie 14 dni od daty jej dorgczenia.

Strona moze zrzec si¢ prawa do wniesienia odwotania.

Z dniem doreczenia Panstwowemu Powiatowemu Inspektorowi Sanitarnemu w Kamiennej Gorze
o$wiadczenia o zrzeczeniu sie prawa do wniesienia odwotania decyzja staje si¢ ostateczna
i prawomocna. Cofnigcie o§wiadczenia o zrzeczeniu sig prawa do wniesienia odwotania jest niedopuszczalne.

Otrzymuja:
- Adresat
- Dzial HZZiPU w/m




Piecz2f panznwowego inspektora saniiarnego ‘
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ]
(OCRYGINAZ/KOPIA 87,
Nr 74/HZ/19 Lubawka, 19 marca 2019

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionege (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/

Powiatowego/Graniezness” Inspektora Sanitarnego w Kamiennej Gorze

Ewe Podobiriskq, mi. asystenta, nr upowainienia 3/2018, nr up. 158/2019 7 dnig 19, 03.2019r.
Krystyng Szymkowskg- Chamot, st. asystenta, nr upowainienia 14, nr up. 159/2019 7 dnia
19.03.2019r.

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)
Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej
(Dz. U. z 2019 roku poz. 59, tj.) w zwiazku z art. 67 §1 oraz art. 68 §11 §2 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. Kodeks

Postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2018.2096 tj. z dnia 2018.11.05)
Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow i Wyrobow

z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.
Na podstawie art. 79 ust.2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci gospodarczej (Dz. U. z 2016 r.
poz. 1829 z p6zn. zm.**) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i

165 2 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 43, str. 200, z pézn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia Kontroli.

I. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.
1. Zaktad/obiekt kontrolowany:
Stoidwka w Zespole Szkot Publiczn ych w Lubawce
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyezgce identyfikacji zaldadu)

ul. Mickiewicza 4, 58-420 Lubawka
(¢ adres)

NIP 614-156-65-92
TEL. 075 741 17 62 FAX --- E-MAIL ---

Zaklad objgty nadzorem na podstawie:
Decyzja Nr 690/2009 7 dnig 21 paidziernika 2009z,
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym:
p- Arkadiusz Rzepka - dyrektor ZSP w Lubawce

(imig i nazwisko, Stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu/obiektuy kontrolowanego:

' p- Arkadiusz Rzepka - dyrektor ZSP w Lubawce, p. Gabriela Jakubas - intendent

(imie | nazwisko, stanowisko)
bez udzialu Swindkéw

(0soby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czyrnosci kontrolnych)




4. Zakres pr zedrmo oWy kontroli: Kontrola kompleksowa — ocena stanu Jaﬂ]fﬁfﬂﬂ-fffﬂﬂlc;,ﬂegp

zakladu, ocena ]J,m,m]onﬁwmm zasad GHP, GMP oraz systemu HAC CR _sysiam;z wiraceability”

oraz sposobu fywienia dzieci i mlodziety w oparciu o losowo pobrane jadlospisy za okres dekady.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uiyfb

II. 1. Opis stanu faktycznego® (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne
informacje charakteryzujgce zaktad).

W zakladzie 7ywienia zamknigtego prowadzona jest dziatalnos¢é w zakresie produkcji posilkéw
od surowca do gotowej potrawy w zakresie przygotowywania positkéw obiadowych. W stolowce
pracujg 3 osoby posiadajgce orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych oraz
podstawowe wiadomosci z zasad higieny na stanowisku pracy. Dziennie wydawanych jest ok. 200
obiadow (zupa, drugie danie i kompot).

W stoldwce prowadzi sie dziatainosé zgodnie 7 decyzjq PPIS w Kamiennej Gorze, decyzja Nr
690/2009 z dnia 21 patdziernika 2009r. Zaklad zaopatrzony jest w wede z wodociggu publicznego
a Scieki odprowadzane sq do kanalizacji miejskiej. Prredstawiono do wglgdu oceng jakosci wody
przeznaczonej do spoiycia z dnia 17.08.2018r. sporigdzong na podstawie sprawozdania z badasi
probki wody nr S/LAB/2666/LM/W-629/2018 i S/LAB/2666/Lch/VW-481/2018 zgodnie z kiorg woda
wykorzystywana w zakladzie pod wigledem mikrobiologicznym i fizykochemicznym odpowiada
wymaganiom ustalonym dla wody przeznaczonej do spoZycia przez ludzi.

Podczas kontroli w zwigzku z pismem Dolnosigskiego Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego we Wroclawiu 7 dnia 29 stycznia 2019r. nak: HZ.9011.7.2019.AA w sprawie dodatkéw
do zywno$ci i ustalert podjetych na posiedzeniach Komisji Begpieczenistwa Zywnosci i Zywienia
(BZiZ) Rady Sanitarno — Epidemiologicznej, ktdre dotyczyly oszacowania pobrania substancji do-
datkowych 7 dietq w populacji polskiej — konieczne do dalszej analizy tego zagadnienia sg informa-
cje na temat stosowania przez producentow iywnosci w Polsce dwdch grup substancji dodatkowych
w Srodkach spozywczych: estréw sorbitolu E493-494 oraz stearoilomieczanéw E 481-482 - dokona-
no kontroli w przedmiotowym zakresie. W wyniku dokonanej podczas kontroli oceny znakowania lo-
sowo wybranych, stosowanych do produkcji positkéw Srodkéw spofywczych 4. m. in. prietworéw
mileczarskich, soséw, koncentratéw, herbaty — w wykazie skladnikow ocenianych Srodkow spofyw-
czych nie stwierdzono estrow sorbitolu E493-494 oraz stearoilomleczanow E 481-482.

Dodatkowo w zwigzku 7 pismem Doinoslgskiego Pasistwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego we Wroclawiu z dnia 11 maja 2017rr. znak: HZ.9011.66.2016.2017 w sprawie
wzmoionych kontroli nad sprzedaiq migsa zwigzanych g Afrykanskim Pomorem Swiri (ASF)
podczas kontroli dﬂkonano oceny znakowania oraz dokumentacji towarzyszgcej produktom

migsnym znajdujgcym sig w magazynie. W dniu kontroli nie stwierdzono wy?«:or'ysrywanm do

prodikcji positkow dziczyzny i migsa z dzikéw. Nie stwierdzono nieprawidiowosci w zakresie

funkcjonowania systemu ,traceability” ti. moiliwosci identyfikowalnosci oraz okreSlenia
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" pochodzenin produktdw pochodzenin twierzgcego, W dniu kontroli na stanie migso wieprzowe pn.

Lopatka 3D oznakowana terminem pizydatnosci spozycia 20. 03.2019, datg produkcji 16, 03,201 9
welerynaryjnym numerem identyfikacyjnym PLI 2060345, numerem partii 201 90201/0253,
wyprodukowane priez SUCHAN Zaklad Miesny Sp. J. 32-070 Czernichéw, Zagacie 206,

Zespot HACCP opracowal i widroZyl system HACCP w oparciu o 7 zasad zgodnych 7 Codexem
Alimentarius. Zespot do spraw wdraZania systemu HACCP ustalil po przeprowadzeniu identyfikacji
i analizy zagrozed, it w zakladzie wystepujq n/w krytyczne punkty kontroli:

CCPI - dostawa i przejecie surowcéw latwopsujgcych sie;

CCP2 - przechowywanie produktéw w warunkach chiodniczych.

Czynnosci  kontrolne prowadzone w Zidentyfikowanych krytyeznych  punktach kontroli
dokumentowane sq w rejestrach pn. . Karta kontroli jakosci zdrowotnej i handlowej artykulow
spoiywezych priyimowanych do zakladu Lywienia zbiorowego”- CCPI i ,,Karta kontroli temperatur
w urzgdzeniach chlodniczych i zamratarkach” - CCP2 — monitoring kontrolny nie jest prowadzony
systematycznie i na bieigco - ostatnie zapisy w ,,Karcie kontroli temperatur w magazynie produktéw
suchych” z dnia 12.03.2019. W dniu kontroli nie sqg rownie: prrestrzegane zasady GHP w
obszarze: Procesy mycia i dezynfekcji (nieprawidiowosci opisane w punikcie I1.2.).

Ponadto w ramach preestrzegania zasad TRACEABILITY  dokonano oceny mozliwosci
Sledzenia  pochodzenia produkidw  iywnosciowych na podstawie zestawu obiadowego
wyprodukowanego w dniu 18 marca 2019 pn. ,Zupa pomidorowa, Ziemniaki, gulasz, ogdrek
kwaszony”. Na podstawie prowadzonej w ramach systemu wiraceability” dokumentacji w zakladzie
istnieje moiliwos¢ ustalenia pochodzenia Zywnosci oraz jej identyfikowalnosci.

Jednoczesnie w celu dokonania oceny sposobu Zywienia dzieci i miodziety pobrano losowo
wybrane jadlospisy za okres dekady 4. od dnia 04.03.20197 — 11.03.2019> - — po dokonaniu analizy
Jadlospiséw ocena ta zostanie zalgczona do niniejszego protokotu.

P@dczas kontroli dokonano oceny surowcdw Lpu przyprawy przechowywanych w magazynie
produktdw  suchych wykorzystywanych do produkcji  positkéw.  Stwierdzono na Stanie
wykorzystywanie do produkcji koncentratéw i proypraw pa. ., Proyprawa w plynie do zup i potraw”,
sKucharek” w skladzie ktorych wystepujg wimacniacze i polepszacze smaku.

Przedstawiono  do wglgdu  wynik  badanig nietrwalej mikrobiologicznie potrawy
przeprowadzonego prrez Drzedsigbiorce w ramach kontroli wewngtrznej oraz weryfikacji systemu
HACCP - sprawozdanie nr S/LAB/38%/LM/Z-282/2014 7 dnia 30. 06.2014r. W zakresie zbadanych
parametréw  mikrobiologicznych tj: obecnosci paleczek Salmonella spp., obecnosci Listeria
monocytogenes - prébke oceniono juko prawidiowg. W procedurze nadzoru nad Jakoscig gotowego
wyrobu w zakladzie ustalono czgstotliwosé badar mz’kro]}ioiagicznyclz raz na 3 sz — przedmiotowa

procedura wymaga weryfikacji w zakresie ustalonej czestotliwo$ei,
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Ad.12 - Stanowisko mycia wargyw I owocow w priygotowalni vsi
wielkosci produkceji (dziennie wydawanych jest ok, 200 posilkow),
- prawidiowych czynnosci technologicznych dot. plukania warzyw pod bieigeq wodg.
Ad.L3 — Uszkodzona, czesciowo skorodowana powierzchnia podrecinego urzgdzenia chiodniczego
w kuchni wiasciwej,
- zniszezona 7 odpryskami farby powierzchnia taboretu przy stanowisku wydawania kompotow,
- powierzehnia stofu podrecznego w zmywalni naczyh stodowych, czgsciowo uszkodzona z ubytkami
0 nieréwnej powierzchni trudnej do zm' TYmania w cgystosci,
- brak prawidlowego ociekacza przy stanowisku mycia nacgyn kuchennych i sprzgtu produkcyjnego,
drobny spriet produkcyjny oraz sprigt 7 mas PCV w celu osuszenia przechowywany czesciowo na
umywalce do mycia rgk, w fewormywaku do mycia migsa itp. co stanowi rygyko widrmych
zanieczyszeren sprigtu.
AdJL1 i ad. II1.3,4 - Stwierdzono wybibrezo niedomyty sprzet produkcyjny w kuchni wiasciwej i
zmywaini naczyn. Ponadio:
- podiogi w pomieszczeniach produkcyjnych po kqtach brudne,

- brak prowadzenia na bieigco udokumentowanyck zapiséw w ramach kontroli wewngirinej

wynikajacych z opracowanej dokumentacfi dobrej praktyki higienicinej i produkcyjnej oraz systemu -

HACCE ostatnie zapisy w ,,Karcie kontroli temperatury w magazynie produkisw suchych” z dnia

12.03.2019r.

- brak do wglgdu dokumentu potwierdzajgeego odbyte priez pracownikéw zakindu szkolenia z zasad

GHP, GMP oraz systemu HACCP zapewniajgesgo, te persomel pracujgcy z Zywnoscig jest

nadzorowany i szkolony w sprawach higieny fywnosci odpowiednio do charakieru pracy.
Wymienione nieprawidiowodci naruszajq priepisy prawa: rozporzgdzenia Pariamentu

Europejskiego i Rady (WE) nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkiw

spoiywezych (Dz. Urz, UE L 139 7 30 kwietnia 2004r z pdin. zm.) oraz Ustawy 7 dnia 25 sierpnia

2006 o bezpieczednstwie fywnosci i tywienia (Dz. U. 7 2018 roku poz. 1541, z pdzn. zm).

Integralng czeéé protokofu stanowig nastepujace zataczniki:

Tabela identyfikowalnosci (,,fraceability”), ZF/PK/BZ/01/01/01 7 dnia 19.03.2019r.

1. Za stwierdzone niepraw iil woscl wymisnione w pkt. 1.1 i I71.3,4 zal. nr ZF/PK/BZ/01/01/01
ukarano grzywnami w drodze mandatow kamnych kredytow. qﬁj/r“h: i

em karnym kredvtowanym w wysokosci 100,00 z2 {slownie:sto Ziotych); nr

nandat
mandatu karnego — CZ 0458584

2 mandatem karnym kredytowanym w wysokosci 50,00
Z{siownie: pigciziesigt Ziotych); nr mandatu karnego — CZ 0438585
mﬂﬂdaLd karnym kl'ﬂdvtowamr: w wysokosci

2
J/

uancamm 1\..11,- Vi1 X
ziotych); nr mandain karnego — C7 0458

(imie, nazwisko, stanow ;5{0!

Wiigs N




na podstawie art. 100 ust. 1 pkt, 8 oraz art. 117 KWW
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakfadania grzywien w drodze mandatyu karnego z dnia 05.01.2017r. nr: 7,

(pe uprzednim wyshuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge

informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu

karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuniecia nieprawidiowosci sanitarno-
technicznych: ......... TULE WSHAHIG. v v s 1s5455358 83 it 655555880 eoeceeee e
3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych

uchybiefs wymienionych w Pkt: dokonanO WPISH ..........eeeeeeoenemeeeeeeeeeee

O usunigciu  stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik/przedstawiciel  zaktadwobiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomié wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego
nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu. '

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

LB BRI st oo s ot e e 2585835t e s e e

6. Czas trwania kontroli: od 09 do 74

Protokoét niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w = 2 jednobrzmiacych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacii.

PPOBORE POUPIIND, oot ss s st s s 8555055t

- (podaé: numer strony protokotu, zatgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i tg\,\‘]gtére Jje zastepujq)
\ 3

GV
WS MEODSRY ASYSTENT
i Vo ’
A No T 9
|G C*/‘Y : Ewa Po obiﬁst.’izL
- 0 {,—}:j.}l\':‘.“.v.' .....................................
5. PUBLICUNYCH( gdpis osoby kontrolujgcej)

BAWKA

bez udziatu swiadkéw
( podpisy swiadkéw )

TV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-aek) 79 marca 20197,
otrzymatem (-am) w dniu 19 marca 2019y,

.......................................

{podpis i pieczed odbierajqcego protokst)

Whasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokoh moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustaled stanu faktycznego. S B S

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.




frona 6 { 6

Ninigjszy protok6t nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Kamiennej Gérze powielany inaczej jak tylko w calodei. ~

Protoké! sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci  kontrolnych
 zatwierdzono/ nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

* _ zaznaczy¢ wiasciwe
% _ skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarczej




PANSTWOWY POWIATOWY

INSPEKTOR SANITARNY Kamienna Géra, dni 2,26 Wiz
ul. H. Sienkiewicza 5 mcm’”&%ﬁ“ﬂk‘}ﬂ“@ LN 10¢

58-400 Kamienna Gora

Gl 37 2019
HZ.07.21.2018 %M’ QIR ot ...

Pani
Burmistrz
Miasta i Gminy Lubawka
Plac Wolnosci 1

58-420 Lubawka

Dotyczy: Stoléwki w Zespole Szkot Publicznych przy ul. Mickiewicza 4 w Lubawce

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kamiennej Gorze uprzejmie informuje,
iz dnia 19 marca 2019r. przedstawiciele Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Kamiennej Goérze przeprowadzili kontrole sanitarng kompleksowa w Zaktadzie Zywienia
Zbiorowego Zamknigtego - w Stotéwee Zespolu Szkot Publicznych przy ul. Mickiewicza 4
w Lubawce produkujgcego positki obiadowe od surowca do gotowe] potrawy dla dzieci
i mlodziezy szkolnej (protokot kontroli sanitarnej Nr 74/HZ/18 z dnia 19 marca 201 Or.)

Zakres przeprowadzonej kontroli obejmowal réwniez miedzy innymi ocene jakosci
zywienia dzieci i mtodziezy dokonang w oparciu o losowo wybrane jadlospisy za okres dekady,
tj. od dnia 04.03.2019r. do dnia 15.03.2019r. Analiza przedmiotowych jadlospiséw wykazala
nizej wymienione nieprawidlowosci:

> brak dodatkéw warzywnych lub owocowych w zestawie obiadowym podanym dnia

11.03.br.)

=> - w dniach 07.03.br. oraz dnia 08.03.br. w positkach obiadowych brak produktéw

zawierajgcych petnowartosciowe bialtko

=> od poniedziatku do pigtku podano wigcej niz dwie potrawy smazone (tj. 04.03, 05.03,

06.03.br.),

= w podawanych dzieciom i milodzie?y potrawach brak dan 7 udzialem nasion roslin

strqczkowych, bedgcych irédlem pelnowartosciowego biatka pochodzenia roslinnego
=> na deser dwukrotnie podano wyroby cukiernicze: typu ciastka i batony ,,Crunchy” (ij.
dnia 08.03.br. i 11.03.br.), zamiast owocéw, warzyw lub produktow zawierajqcych

pelnowartosciowe biatko np. maslanka, jogurt, koktajl 7 udziatem owocéw itp.




= na stanie magazynowym zakladu Zywienia stwierdzono koncentraty spoiywcze
i przyprawy, w skladzie ktorych wystepujg substancje wzmacniajgce smak i zapach oraz

inne dodatki do zywnosci, ktére sq niewskazane w {ywieniu dzieci i mlodzieZy.

Wyzej wymienione nieprawidlowosci stanowia naruszenie przepiséw § 2 ust. 1 i 2
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 1 sierpnia 2016r. w sprawie grup S$rodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach ( Dz. U. Z 2016r. poz. 1154), wobec czego
celem wyeliminowania stwierdzonych nieprawidlowosci m. in. w zywieniu dzieci w wieku
rozwojowym wszczete zostato postgpowanie administracyjne.

Wedtug o$wiadczenia dyrektora Zespolu Szkét Publicznych w Lubawce p. Arkadiusza
Rzepka w dniu kontroli stawka zywieniowa czyli tzw. wsad do kotta wynosila 3 zl. Tak mata
kwota uniemozliwia spelnienie wymagan w zakresie racjonalnego, zgodnego z wytycznymi
prawa zywnosciowego - sposobu zywienia dzieci i mtodziezy.

Powyzszg informacje przesytam do wiadomosci celem podjgcia niezwlocznych dziatan
w zakresie wyeliminowania nieprawidtowosci, ewentualnego uwzglednienia zwigkszenia dotacji
finansowych przeznaczonych na poprawienie jakosci zywienia oraz celem spelnienia norm
zywieniowych dla dzieci i mtodziezy w wieku rozwojowym w jednostkach systemu o$wiaty na
terenie miasta i gmina Lubawka.

Prosze o poinformowanie mnie o dziataniach podjetych w przedmiotowej sprawie.

Do wiadomosci: \e®
Dyrektor

Zespohu Szkét Publicznych

ul. Mickiewicza 4

58-420 Lubawka




